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Nel cuore della Food Tec Valley,
Cibus Tec Forum è l’evento che
per la prima volta ha riunito in
soli due giorni le soluzioni più
innovative e le tendenze più
influenti del momento, con

l’obiettivo di affrontare e dare
risposta ai nuovi bisogni e alle

future sfide dell’industria
alimentare.



ESPOSITORI e SPONSOR

3

VISITATORI

EVENTI

espositori e start-up provenienti da
Paesi
dall’Italia
dall’estero

I numeri della fiera

   142
 12

     80%
     20% professionisti in visita da

Paesi
dall’Italia
dall’estero
Top Buyer
paesi coinvolti nel programma

3.000+
       46+

        90%
        10%

        100+  
      15 
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2
60+

conferenze di prestigio
seminari altamente specializzati 
aree speciali
autorevoli relatori





Italia
Francia

Germania
Gran Bretagna

India
Giappone 

Spagna
Olanda 

Cina
Stati Uniti d’America

Svezia
Colombia 

5I nostri espositori e sponsor 

I PAESI ESPOSITORI

SPONSOR CIBUS TEC FORUM

40FACTORY SRL ADDITIVE APPLIANCES SRL - ADS-TEC INDUSTRIAL IT GMBH - AIZOON CONSULTING  - 
ALFA LAVAL - ARCO INDUSTRIE - ARMSTRONG INTERNATIONAL  - AT2E - AUTECO SISTEMI  - 
AZETA UFFICIO  - BALLUFF AUTOMATION  - BARDIANI VALVOLE - BAUMER - BELLETTI IMPIANTI -
BERTOLI - BRAND OF INTERPUMP GROUP - BERTUZZI FOOD PROCESSING  - BIO-RAD - BIOMERIEUX
ITALIA - BIOMETIC - BMB - BOEMA - BONDANI - BORIN - BUCHI ITALIA - CAMA GROUP - CARLO
MIGLIAVACCA - CASCIANA ACQUE ITALIA  - CASEARTECNICA BARTOLI - CAVALIERI - CAVALLI MPM - CFT
- CHE VIAGGI! DI ROTA ROBERTO - CHIRIOTTI EDITORI - CLEVERTECH - COLIGROUP - CONFINDUSTRIA -
DIGITAL INNOVATION HUB NETWORK -  CONSIGLIO DELL' ORDINE NAZIONALE DEI TECNOLOGI
ALIMENTARI - COOKI - CRANE PROCESS FLOW TECHNOLOGIES - CSF INOX - DIGITAL FOOD ECOSYSTEM
- DT RESEARCH, INC. - DYLOG HITECH - EDITRICE ZEUS - EDIZIONI PUBBLICITA' ITALIA - EDIZIONI
TURBO - EIT INTERNATIONAL  - ELEA TECHNOLOGY  - ENBIOTECH - FBR - ELPO  - FENCO FOOD
MACHINERY -  FLOWSERVE SIHI PUMPS - FLUID PROCESSING - FOOD AND FLAVOURS ENGINEERING -
FOOD RADAR SYSTEMS IN SWEDEN AB - FOOD SAFETY LAB - FOOD TECHNOLOGY FRANCE - FOODOC -
GAETANO BUSCETTO - GENERON - GHEDINI - GHIZZONI D. - HANDTMANN ITALIA - HEDESSENT -
HIPERBARIC - HYGIENA -  INTERNATIONAL LTD -  IN4AGRI STRAT-UP INNOVATIVA SOCIETA' BENEFIT -
ING. A. ROSSI IMPIANTI INDUSTRIALI  -  INNOVATIVE PRESS - INTERPROGETTI EDITORI - INTERPUMP
GROUP - ITALGOMMA - JO-TECH - JOHN BEAN TECHNOLOGIES - KAGOME CO - LA ORANGE - LE
VILLAGE BY CA PARMA - LINDE GAS ITALIA - MACH3D  - MARIOTTI & PECINI - BRAND OF INTERPUMP
GROUP - MAYP DIGITAL - MBS - NANO SENSOR SYSTEMS SRL - NAVATTA GROUP FOOD PROCESSING -
NEWPACK S.R.L - NVC NETHERLANDS PACKAGING CENTRE - O.M.A.C.  - OPEM - OPEN FACTORY
EDIZIONI - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI ABRUZZO - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI BASILICATA
E CALABRIA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI CAMPANIA E LAZIO - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI
EMILIA ROMAGNA, TOSCANA, MARCHE ED UMBRIA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI FRIULI VENEZIA
GIULIA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI MOLISE - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI PIEMONTE E VAL
D'AOSTA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI PUGLIA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI SICILIA E
SARDEGNA - ORDINE TECNOLOGI ALIMENTARI VENETO E TRENTINO ALTO ADIGE - ORDINE
TECNONOLOGI ALIMENTARI LOMBARDIA E LIGURIA  - PACK MEDIA - PARMACONTROLS -
PENNWALT.COM - POIRINO. -   PROTEO ENGINEERING - QRSI - QUINE - REA JET ITALIA  - RG STRUMENTI
- RISCO - ROBOQBO - ROSSI ELETTRONICA - S.T.V. DI SALATI GIOVANNI & C. - SAIREM - SAVI ANTONIO -
SISTEMI AVANZATI ELETTRONICI - SORDI - STOW ITALY - SVA ITALY - TAPFLO ITALIA -
TECNALIMENTARIA - EDITRICE EDF TREND SRL - TECNICHE NUOVE - TECNOEDIZIONI GROUP - TEKNA
PARMA - THE SPIRITUAL MACHINE - TMI ORION - TOSA - TRUSTECH - UNITED GENETICS ITALIA -
VAUGHAN CHOPPER PUMP - VIDA - VIESSMANN ENGINEERING - WENDA - WERMA ITALIA - ZACMI -
ZANICHELLI MECCANICA - ZILLI & BELLINI 





I nostri visitatori

Settore tecnico
38%

Marketing e vendite
32%

Proprietà, Top Management
28%

Altro
2%

FUNZIONE LAVORATIVA TECNOLOGIE DI INTERESSE  (%)

SETTORE DI ATTIVITÀ (%)
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TOP-10 PAESI VISITATORI

Italia 
Spagna
Francia

Germania
Romania

Grecia
Svizzera
Olanda

Slovenia
 Stati Uniti 

Processo
Packaging

Automazione

Food Safety e Analisi

Fine linea e  intralogistica

Ingredientistica

Imbottigliamento

FRUTTA E VEGETALILATTIERO
CASEARIO

CARNE, ITTICO E  
PROTEINE

ALTERNATIVE

BEVANDE

PASTA E CEREALI

PIATTI PRONTI

CIOCCOLATO, DOLCI, CAFFÈ

SNACK PRODOTTI DA FORNO 

AGENTI E DISTRIBUTORI





7I nostri visitatori

Tra i visitatori di Cibus Tec Forum 2022, grazie al nostro
eccellente Top Buyers Program, centinaia di professionisti
internazionali del settore alimentare e delle bevande
hanno preso parte all’evento con soddisfazione ed
entusiasmo, apprezzando il format innovativo di soli due
giorni, perfetto per scoprire le ultime innovazioni e
scambiare idee ed opinioni rispetto ai principali trend del
settore.

Questa importante presenza evidenzia come il lavoro fatto
negli ultimi anni con Cibus Tec dal nostro Top Buyers
Program ci abbia reso un punto di riferimento di grande
rilievo a livello internazionale per le aziende leader del
settore alimentare, che riconoscono Parma come il fulcro
dell’innovazione tecnologica FoodTec e che ora vedono in
Cibus Tec Forum l’evento giusto per confrontarsi e
rimanere aggiornati su come l’industria alimentare si sta
preparando a rispondere ai nuovi bisogni e alle sfide del
futuro.

Il nostro Top Buyers Program 

I PRINCIPALI PAESI DEL 
TOP BUYERS PROGRAM

Spagna -  Romania -  Francia -  Turchia -
Ungheria - Bulgaria -  Emirati Arabi Uniti -
Macedonia - Egitto - Marocco - Algeria -

Albania - Croazia - Grecia - Olanda 





13Alcuni dei brand globali in visita a Cibus Tec Forum

   Alcuni dei Global Brands che hanno visitato Cibus Tec Forum 2022:

Ab Mauri - Aboca - Acqua Vera - Aia - Alcaruno - Amadori - Ambrosi - Americana Foods -
Amica Chips - Auricchio - Barilla G.& R. Fratelli Bauli - Bertagni 1882 - Bolton Food -

Bonduelle Italia - Caffè Pascucci - Cantine riunite & civ s.c.a. - Carozzi - Cavalier Umberto
Boschi - Centrale del Latte d'Italia - Cereal Docks - Cirfood - Conesa - Conserve Italia - 

Consorzio Casalasco del Pomodoro - Coop Alleanza 3.0 - Cooperlat - Deco Industrie - Diageo
- Emmidessert Italia - Eridania Italia -  Fabbri1905 - Ferrari Giovanni Industria Casearia -
Ferrero - Fileni - Fiorani - Formec Biffi - Freddi Dolciaria - Galbani - Giuseppe Citterio -

Golfera - Granarolo -  Grandi Salumifici Italiani - Greci spa - Gruppo Fini  - Gruppo
Montenegro -  Gruppo Pellegrini - HIT - Icam Cioccolato - Italcanditi - Ital-frutta - Italpizza - 

Kagome Australia Pty - Kraft Heinz - La Doria - La Felinese Salumi - La Galvanina - 
La Linea Verde  - La pizza più uno - Lactalis - Maniva -Martini Alimentare - Mutti - Nestlè

Waters - Newlat Food - Noberasco - Nutkao srl - Olio Dante - Olitalia - Orogel - Panapesca -
Parmacotto Group - Pata - PreGel  - Preziosi food  - Princes Industrie Alimentari 

Produttori Latte Associati Cremona  - Puratos Italia srl - Rodolfi Mansueto -
Segafredo - Zanetti - Serenissima Ristorazione -  Solico Group - Sotubi - Saida - Sperlari - 

Sugal - The Morning Star Packing Company TheFork - A TripAdvisor company
Tönnies Fleisch - Unigra  - Valdo Spumanti - Vog Products - Zuegg

Già con la prima edizione, Cibus Tec Forum ha potuto vantare tra i suoi visitatori
anche alcuni top players internazionali del settore alimentare e delle bevande, e non
solo, che hanno riconosciuto Cibus Tec Forum come l’evento giusto per scoprire le
ultime evoluzioni dal mondo delle tecnologie alimentari e delle bevande





La nostra filosofia 15
Articolato in una sala plenaria e cinque sale
Vertical Showcase, l’ampio e ricco programma
di conferenze e workshop rappresenta il
grande punto di forza di Cibus Tec Forum.
Durante i 14 appuntamenti, tra conferenze e
seminari, sono stati affrontati i temi più
influenti  del momento e i principali trend che
influenzeranno il futuro dell‘industria
alimentare, con l’intervento di più di 60
personalità di rilievo del settore alimentare, di
importanti istituzioni e mondo accademico.

Tra i principali temi affrontati:

Sostenibilità ed economia circolare
Transazione ecologica
Sicurezza alimentare
Digitalizzazione 
Trend salutistici e nuovi ingredienti 





LINEA HAMBURGER

 Cibus Tec Industry - Forum Edition 
18

Cibus Tec Forum 2022, per la sua
prima edizione, ha proposto il
progetto Cibus Tec Industry –
Forum Edition in collaborazione
con Risco, azienda specializzata
nella produzione di macchine e
sistemi per la lavorazione della
carne, presentando una linea di
formatura per la produzione
industriale di hamburger di origine
animale, vegetariani e vegani.



Area Startup 
19

Nell’area startup di Cibus Tec Forum, 11 giovani
realtà innovative italiane ed europee hanno
presentato le proprie soluzioni creative e
tecnologicamente avanzate, pronte a rispondere
alle esigenze e alle sfide del settore alimentare.

Uno spazio dinamico in cui le startup hanno avuto
l’occasione di condividere idee e  confrontarsi con
investitori, partner commerciali e altri attori del
settore creando opportunità di networking e
collaborazione.

Tra i temi più importanti:
sostenibilità
digitalizzazione
lotta contro gli sprechi alimentari e
ottimizzazione dei consumi energetici
intelligenza artificiale



Grazie


